
כשרוצים להרשים לקוחות, הנהלה או צוות מוביל, הבחירה הנכונה היא לא רק תפריט טוב אלא חוויה שלמה. מסעדה
לאירוע עסקי בירושלים יכולה לייצר מתחמים לקבוצות בירושלים בדיוק את האפקט הזה, בתנאי שבוחרים מקום שיודע
לחבר בין אוכל מצוין, שירות מדויק, פרטיות ונראות מכובדת. בעיר שבה לכל פגישה יש אוכל איטלקי אותנטי וכשר גם
הקשר תרבותי, דתי וייצוגי, ההבדלים הקטנים קובעים אם האירוע ירגיש מאולתר או מקצועי באמת. לכן כדאי להסתכל

מעבר למחיר למנה, ולבחון איך המקום מתפקד בשטח, מהרגע שהאורחים נכנסים ועד לקפה האחרון.

מה הופך מסעדה לאירוע עסקי בירושלים לבחירה שמייצרת רושם
אירוע עסקי ארוחות צהריים מהירות לעסקים טוב לא נמדד רק במה שהוגש על הצלחת. הוא נמדד ביכולת של המקום
לאפשר שיחה נוחה, עמידה בזמנים, הושבה מסודרת ותחושה שהאורחים בידיים טובות. בירושלים, שבה לא מעט
מפגשים כוללים שילוב של לקוחות מחו"ל, גורמים ציבוריים או עובדים ממגזרים שונים, יש חשיבות גבוהה לכשרות,

לנגישות תחבורתית ולמיקום שלא מכניס את המשתתפים ללחץ עוד לפני שהגיעו.

מסעדה לאירוע עסקי צריכה לעבוד כמו ספק מקצועי לכל דבר. זה אומר מענה מהיר, הצעת מחיר ברורה, תיאום ציפיות
על לו"ז, אפשרות לציוד בסיסי כמו מסך או מיקרופון במידת הצורך, וצוות שיודע מתי לגשת ומתי לתת מרחב. בעלי עסקים
רבים מגלים בדיעבד שהבעיה הגדולה באירועים קטנים אינה האוכל, אלא הרעש, הצפיפות או שירות שלא מבין את אופי

הקבוצה.

בפועל, אירוח עסקי בירושלים עובד מצוין כשהוא מתקיים במסעדה שיודעת להחזיק גם פגישת הנהלה אינטימית של 12
איש וגם ערב לקוחות מושקע ל 40 עד 60 משתתפים. כאן בדיוק נכנסת לתמונה מסעדה לשימוש רב תכליתי, מקום שיודע

להפוך בוקר של ישיבה אסטרטגית לארוחה אלגנטית בערב, בלי להחליף זהות ובלי לפגוע ברמה.

למה מסעדה חלבית בירושלים מתאימה במיוחד לאירוח עסקי
בשוק הירושלמי, מסעדה חלבית בירושלים היא לעיתים הבחירה החכמה ביותר לאירועים עסקיים. הסיבה פשוטה:
מטבח חלבי נתפס קליל יותר, מגוון יותר, ומתאים למנעד רחב של אורחים. הוא פחות מכביד באמצע יום עבודה, מאפשר
תפריט אלגנטי עם דגים, פסטות, סלטים, מאפים וקינוחים מרשימים, ובדרך כלל יוצר אווירה מעודנת יותר ממסעדה כבדה

שמיועדת לארוחות בשר גדולות.

גם בהיבט הכשרות יש יתרון. מסעדה חלבית כשרה יכולה להתאים לקהל רחב מאוד, במיוחד כאשר הקבוצה משלבת
דתיים, מסורתיים וחילונים. לא פעם זו גם הדרך הפשוטה ביותר לארח לקוח חשוב בלי להסתבך בשאלות של סוג
הכשרות או מגבלות תזונה. אם האירוע נערך בשעות הבוקר, ארוחת בוקר חלבית הופכת לפתרון אלגנטי ויעיל: קפה

איכותי, לחמים טובים, גבינות, ביצים, מאפים וסלטים, בלי להכביד על סדר היום.

יש גם יתרון תדמיתי. מקום שמחבר בין מטבח מוקפד לנראות ירושלמית רגועה, לעיתים בסגנון של בית קפה חלבי
משודרג או מסעדת שף אינטימית, יוצר חוויה קלילה אך לא מתפשרת. אם רוצים להוסיף אופי, אפשר לבחור מסעדה
איטלקית חלבית שמגישה מנות מוכרות שקל לאהוב, אך מציגה אותן ברמה של אירוח מכבד. באירועי בוקר וצהריים זו

לעיתים נוסחת הזהב.

חדר פרטי במסעדה בירושלים או חלל פתוח, ההחלטה שמשפיעה על
האווירה

אחד השיקולים הכי חשובים הוא רמת הפרטיות. חדר פרטי במסעדה בירושלים מתאים במיוחד לישיבת הנהלה, פגישה
עם משקיעים, השקה קטנה או ארוחת תודה לצוות בכיר. חדר כזה מאפשר לדבר חופשי, לקיים מצגת קצרה, ולשלוט
בעוצמת המוזיקה ובהושבה. כשיש סביב השולחן שמות מוכרים, מידע רגיש או צורך בניהול שיחה שקטה, זה כמעט תנאי

בסיסי.
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לעומת זאת, חלל פתוח או חצי פרטי יכול להתאים יותר לאירוע שמטרתו אנרגיה, נוכחות ואווירה תוססת. ערב חברה
קטן, מפגש נטוורקינג, או הרמת כוסית לצוות מכירות ירגישו טוב דווקא באזור חי יותר, כל עוד יש מרווח סביר בין
השולחנות ושאפשר לשמוע את מי שיושב מולך. בירושלים, שבה יש מקומות עם נוף מרשים, אירועים במסעדה מול הנוף

מעניקים ערך מוסף אמיתי, במיוחד בשעות שקיעה או בערב חורפי עם תאורה נכונה.

אם המקום מציע גם חצר, מרפסת או אזור מופרד, שאלו איך הוא מתפקד בקיץ ובחורף. בירושלים הפרשי מזג האוויר
מורגשים מאוד. מה שנעים בשש בערב באפריל עלול להיות קר מדי בנובמבר או חם מדי ביולי. בעל מקצוע מנוסה יציג

פתרון ברור, לא הבטחות כלליות.

כך בוחרים מסעדה לאירועים קטנים בירושלים בלי ליפול על הפרטים
הקטנים

מסעדה לאירועים קטנים בירושלים צריכה לספק הרבה יותר ממספר מקומות ישיבה. היא צריכה לדעת להתאים תפריט,
להגדיר מה כלול במחיר, ולהראות ניסיון אמיתי באירוח קבוצות. כשמדובר באירועים עסקיים, גם פער של 15 דקות

בהגשת המנה הראשונה או בלבול קטן בהושבה יכול לייצר תחושת חוסר סדר.

הדרך הנכונה לבדוק מקום היא לא רק לשאול כמה עולה מנה, אלא איך האירוע בנוי בפועל. האם יש מנהל אירוע מטעם
המקום, האם אפשר לבצע מיתוג עדין על השולחן, האם יש גמישות לצמחונים, טבעונים או רגישויות לגלוטן, והאם

התמחור כולל שתייה חמה, קינוח, מע"מ ושירות.

בקשו הצעת מחיר כתובה עם פירוט מלא, כולל מספר מינימום ומקסימום אורחים.

בדקו זמן הגעה וחניה, במיוחד אם האורחים מגיעים מחוץ לירושלים או ברכבים של החברה.

בקרו במקום בשעה דומה לשעת האירוע, כדי להבין את רמת הרעש והעומס האמיתית.

שאלו מי איש הקשר ביום האירוע עצמו, לא רק מי סוגר את המכירה.

המלצה פרקטית מהשטח: בקבוצות של 20 עד 35 איש, תפריט סגור לרוב עובד טוב יותר מהזמנה חופשית. הוא מקצר
זמני שירות, שומר על מסגרת תקציב, ונותן תחושה אחידה ומוקפדת. בהזמנה חופשית מתפתחים לא פעם פערים בזמני

יציאה מהמטבח, וזה מורגש.

מסעדה חלבית לאירועים מול אולם אירועים חלבי בירושלים
לא כל אירוע עסקי צריך אולם. לעיתים מסעדה חלבית לאירועים תעניק חוויה מדויקת יותר, אישית יותר, ובעיקר נעימה
יותר. אולם אירועים חלבי בירושלים מתאים כאשר יש צורך מובהק בבמה, ריקודים, מערכת הגברה רחבה או קהל גדול

יחסית. אבל כשמדובר ב 15, 30 או אפילו 70 אורחים, מסעדה עם אופי ושירות מוקפד יכולה להיות הבחירה הנכונה יותר.

היתרון של אירועי בוטיק במסעדה טמון בפרטים: הצלחות נראות טוב יותר, החלל פחות גנרי, השירות ישיר, והאורח
מרגיש שהוזמן למקום אמיתי ולא לייצור המוני. לכן גם אירועים קטנים במסעדה כשרה מקבלים כיום ביקוש גבוה יותר,

לא רק בשוק הפרטי אלא גם אצל משרדים, חברות הייטק, עמותות, פירמות עורכי דין וארגונים ציבוריים.

פרמטר מסעדה חלבית לאירועים אולם אירועים חלבי בירושלים

אופי האירוח

אינטימי, אישי, קולינרי

פורמלי יותר, מתאים להפקה גדולה

טווח מוזמנים נפוץ

10 עד 80, תלוי במקום

80 ומעלה, לעיתים גם פחות



התאמה לפגישה עסקית

גבוהה מאוד, במיוחד עם חדר פרטי

טובה כאשר צריך במה או תוכן רשמי

עלויות נלוות

לרוב פשוטות ושקופות יותר

עלולות לכלול ציוד, הגברה ועיצוב

אם המטרה היא להרשים בלי לייצר תחושה טקסית מדי, מסעדת שף לאירועים קטנים נותנת איזון נכון בין יוקרה
לנינוחות. זה נכון במיוחד כאשר האורחים אמורים גם לדבר, גם ליהנות, וגם לצאת עם רושם שהחברה משקיעה בפרטים.

כשאירוע עסקי פוגש גם משפחה, ברית, מצווה או שבע ברכות
בירושלים הגבולות בין אירוח עסקי לאירוח משפחתי אינם תמיד חדים. בעלים של עסק משפחתי, רופא בכיר, משרד עורכי
דין או יזם נדל"ן עשויים לשלב בין אירוע מקצועי לאירוע אישי. לכן לא מעט מקומות שמצטיינים באירוח עסקי משמשים גם

כמקום לאירועים קטנים בירושלים עבור מעגל משפחתי.

אותה מסעדה יכולה להתאים כ מסעדה לאירוע משפחתי, וגם להציע פתרונות לברית, בריתה או שבת חתן באופי רגוע
ומכבד. מי שמחפש מסעדה לברית בירושלים או מסעדה לבריתה בירושלים, בדרך כלל מחפש משהו קטן, טעים, מסודר,
עם כשרות ראויה ושירות שמבין קהל מעורב של צעירים ומבוגרים. אותו היגיון מתאים גם למסעדה לבר מצווה בירושלים

או מסעדה לבת מצווה בירושלים, כאשר רוצים אירוע אינטימי ולא אולם גדול.

יש גם ביקוש קבוע למסעדה לשבע ברכות בירושלים, בעיקר בקרב משפחות שמעדיפות אווירה אלגנטית ולא פורמלית
מדי. ובקצה הרומנטי יותר, מסעדה לחתונה קטנה בירושלים יכולה להיות פתרון נהדר לזוגות שמבקשים אירוע עם אופי,
נוף ואוכל ברמה גבוהה, בלי להיכנס למבנה עלויות כבד של אולם מסורתי. יש מקומות עם אופי כפרי יותר, אפילו בסגנון

מסעדה חלבית בין המטעים, שמציעים שילוב יפה בין טבע, שקט ואירוח מוקפד.

טווחי מחיר, תפריט ותפעול, מה כדאי לסגור מראש
בירושלים קיימים פערי מחיר גדולים בין שכונות, רמת הכשרות, נוף, מוניטין וסגנון המטבח. לאירוע בוקר או צהריים
במסעדה חלבית, אפשר למצוא בדרך כלל תמחור סביב 110 עד 190 ש"ח לסועד בקבוצות קטנות ובינוניות, ולעיתים יותר
כאשר מדובר בתפריט שף, אלכוהול, חדר פרטי או לוקיישן מבוקש במיוחד. בערב, ובוודאי במקומות עם נוף או ביקוש גבוה,

המחיר יכול לעלות.

הדבר החשוב הוא לא רק המספר, אלא מה הוא כולל. לפעמים מקום זול לכאורה לא כולל שתייה, קינוחים, הגשה נפרדת
לחדר פרטי או אפילו עמלת שירות. מנגד, מקום מעט יקר יותר יכול לחסוך כאב ראש ולספק חוויה טובה בהרבה.

באירועים עסקיים, מרכיב השירות שווה כסף.

סגרו מראש תפריט מלא, כולל חלופות לטבעונים, רגישויות וילדים אם יש נוכחות משפחתית.1. 

הגדירו לו"ז מדויק, שעת קבלת פנים, זמן הגשת עיקריות, קפה וקינוח, ודברי ברכה אם מתוכננים.2. 

אשרו בכתב את כל מה שחשוב לכם, אזור הישיבה, חניה, ציוד נלווה, מדיניות ביטול ומספר סופי של3. 
משתתפים.

עוד נקודה שלא תמיד חושבים עליה: אם האירוע כולל לקוחות מחוץ לעיר, בדקו מרחק מתחנת רכבת קלה, זמינות מוניות,
ונגישות למבוגרים. אלו פרטים קטנים שמשפיעים על שביעות הרצון הרבה יותר ממה שנהוג לחשוב.

איך לייצר אירוע שנראה יקר יותר ממה ששילמתם



רושם לא נוצר רק מתקציב. הוא נוצר מהחלטות נכונות. בחירה במקום עם אופי, הושבה מסודרת, תפריט קצר ואיכותי,
וקבלת פנים מדויקת יעשו עבודה טובה יותר מעודף מנות או עיצוב מוגזם. לקוחות ועובדים זוכרים תחושה, לא רק תמחור.

כדי להעלות את הערך מקומות ישיבה בטבע אזור ירושלים הנתפס, רצוי לחשוב על רצף חוויה: כניסה נעימה, שתייה
שמוגשת בזמן, מוזיקה בעוצמה סבירה, כלי הגשה מוקפדים, ואיש קשר אחד שמנהל את הכול. גם כרטיסי הושבה
פשוטים, ברכת פתיחה קצרה והקפדה על זמנים יוצרים תחושה מקצועית. במקומות מסוימים, אפילו שדרוג קטן כמו

עמדת קפה איכותי או קינוח אישי לכל סועד משנה את כל הטון של האירוע.

זה המקום שבו אירועי בוטיק במסעדה מנצחים. במקום לנסות לחקות הפקה גדולה, הם מנצלים את היתרון האמיתי
שלהם, אינטימיות, דיוק ואישיות. כשזה נעשה נכון, גם אירוע של 18 או 24 משתתפים יכול להרגיש יוקרתי יותר מאולם

של 200.

שאלות נפוצות

כמה זמן מראש כדאי להזמין מסעדה לאירוע עסקי בירושלים?

לאירוע של עד 20 איש, לעיתים אפשר לסגור גם שבועיים מראש, תלוי ביום ובשעה. לאירוע מבוקש בערב, בחגים, בעונת
תיירות או עם חדר פרטי, עדיף לסגור 3 עד 6 שבועות מראש כדי לשמור על מבחר טוב מסעדה עם נוף בירושלים ועל

תנאים ברורים.

האם מסעדה חלבית כשרה מתאימה גם לקהל עסקי מגוון?

כן, ברוב המקרים זו בחירה מצוינת. מסעדה חלבית כשרה פותרת הרבה חסמים של כשרות והתאמה תזונתית, ויוצרת
תפריט קליל יותר שמתאים לפגישות בוקר, צהריים וערב מוקדם.

מה עדיף לאירוע של 25 איש, מסעדה או אולם?

לקבוצה של 25 איש, מסעדה לרוב תספק חוויה אישית, טעימה ומדויקת יותר. אולם מתאים יותר כשיש צורך בתוכן במה,
ריקודים, ציוד הפקה רחב או קהל גדול משמעותית.

איך בודקים אם המקום באמת מתאים לפגישה חשובה עם לקוחות?

מבקשים לראות את אזור הישיבה המיועד בשעת אמת, בודקים רמת רעש, פרטיות, איכות שירות ותזמון הגשה. חשוב גם
לשאול מי מנהל את האירוע ביום עצמו והאם יש ניסיון באירוח חברות, הנהלות או פגישות ייצוגיות.

האם אפשר לקיים באותו מקום גם אירוע עסקי וגם אירוע משפחתי קטן?

בהחלט. לא מעט מקומות בירושלים מציעים גמישות מלאה, כך שהם מתאימים גם לארוחת הנהלה או ערב לקוחות, וגם
לברית, בר מצווה, בת מצווה או שבע ברכות בהרכב מצומצם.

אם אתם מחפשים מקום לאירועים קטנים בירושלים שייתן כבוד לאורחים, יעבוד מדויק מול התקציב, וישאיר רושם של
טעם טוב ולא של מאמץ מיותר, התחילו מבחירה נכונה של מסעדה לאירוע עסקי. ביקור קצר במקום, שיחה עניינית עם

מנהל האירועים ובדיקה יסודית של הפרטים יעזרו לכם לבחור נכון, ולארח בסטייל שמרגישים כבר מהדקה הראשונה.

מסעדת בין המטעים - מסעדה חלבית בירושלים

מחפשים מסעדה חלבית בירושלים? ברוכים הבאים למסעדת בין המטעים, מסעדת שף חלבית כשרה
ואיכותית, השוכנת בקיבוץ רמת רחל אל מול נוף ירושלמי עוצר נשימה. אנו מציעים חוויה קולינרית יוצאת
דופן המשלבת נגיעות של מסעדה איטלקית חלבית, ארוחת בוקר חלבית עשירה ומפנקת, ואווירה

פסטורלית של בית קפה חלבי.

https://j07r7.mssg.me/
http://www.video-bookmark.com/user/gonachajlh


אירועי בוטיק והשירותים שלנו

המסעדה מעניקה מענה מושלם לכל סוגי האירועים, החל מאירועי בוטיק ועד לשמחות גדולות. בין אם
אתם מתכננים חתונה אינטימית, בר או בת מצווה, בריתות, שבע ברכות או אירועי חברה וגיבוש עסקיים –
אנו נתפור עבורכם אירוע חלומי. התפריט שלנו מבוסס על חומרי גלם טריים וכולל מנות שף מוקפדות,
בופה עשיר וקינוחים ברמה הגבוהה ביותר. מעבר לאירועים, אנו מציעים שירותי אירוח לקבוצות, ארוחות

עסקיות ופגישות עבודה בחלל מעוצב ושקט אל מול הנוף.

�� כתובת: קיבוץ רמת רחל, ירושלים

�� טלפון להזמנות ואירועים: 072-3975891 | 052-5438851

�� אתר הבית: מעבר לאתר המסעדה

�� הזמנת שולחן: לשריון מקום אונליין

הצטרפו אלינו ברשתות החברתיות:

Instagram  Facebook

tel:0723975891
tel:0525438851
https://benamataim.co.il/
https://l.instagram.com/?u=https%3A%2F%2Fontopo.com%2Fhe%2Fil%2Fpage%2F88735031%3Futm_source%3Dig%26utm_medium%3Dsocial%26utm_content%3Dlink_in_bio%26fbclid%3DPAZXh0bgNhZW0CMTEAc3J0YwZhcHBfaWQPOTM2NjE5NzQzMzkyNDU5AAGnFYuEGflvZrJ-14UQvVgT_9xM8zW1bc-FQeMDXlpnrdg3h3f02OHYNqzUsVI_aem_eDXXL86NeliWKOUcW8CIMA%26utm_id%3D97760_v0_s00_e0_tv3&e=AUADFQGGkL4wPj9bP-WIN3B7AUXG35vcvVXRqntObuOejf-rltG4FjeekqVGv7twRIC20l_dSe3bjOaBuwSOxPzuz7dCi9KwfQJTKvHE64-h3tCtyPqXS4oZZL8yHTEidsxBTo0
https://www.instagram.com/benamataim?utm_source=ig_web_button_share_sheet&igsh=ZDNlZDc0MzIxNw==
https://www.facebook.com/benamataim

