Yrdpxouv Tpwwvd mou dev NTouv amAwg Ko@é. Zntouv évav coffee mou va otéketal oto QAT{AvL pe
XOPAKTNPO, VO EXEL WO, VO AP VEL €Ttyguon Kal va og Balel o puBuo xwpig TIOAAEG SlampayaTeVoels. Ekel
akplBwg apxilouv va éxouv evdlopépov ol GetCoffee kAPouleg, €8IKA ylor GOOUE XPNOLLOTIOOUV KXV

TuTou Nespresso kat Waxvouv évav Kape Suvatd, TPOKTIKO Kol oTaBepo amd @AT{avt o PATIAVL.

To duvato amotédeopa, BERata, Sev onuaivel amAwG «TTOA) Kapeivn» 1 «Tikpdg Kageg». Evag évtovog coffee
pTtopel var glval LlOOPPOTINUEVOG, VO €XEL YAUKUTNTO, KPEUQ, KOPBOUPSIOHEVO QPWHAT, OKOMO KOl VOTEG
0oKOAATOG N Enpwv KapTwv. Mmopel emiong va eivat TpaxVg, KOPEVOG KOl KOUPAOTIKOG. H Stapopd kpuBetal
O0TO XOPHAVL, OTO KABoUPSIoUE, 0Tn QPPETKASA, 0TN CLUPBATOTNTA TNG KAWOUAXG HE TN HNXAVH KOAL (QUOLKJ,

OTOV TPOTIO TIOV TOV TIIVELG.

‘Exovtog SOKLUATEL apKETEG KAWOULAEG 08 KAONUEPLVEG GLUVONKEC, OXL o€ LOaVIKO TEPLBAAOV YELOLYVWOIlaG OAAG
oe kouliva OTILTIOY, Of WIKPO YPOPEO KOl PETA QO HeCNUEPLOVO @ayNTO OTav Beg KATL VO 08 «ONKWOEL,
pTopw va w O0TL o GetCoffee ka@Eg €xeL vonpa ylor 6ooug Waxvouv €vTaon Xwpig Vo PTTAEKOUVY e HUAOUG,

SooopeTproelg kal kaBdplopa portafilter. To {ntovpevo sivat va SLaAEEELG owoTA.

Tu oNMHAiVEL TPAYHATIKA «duvaTh» KAPOUAX KOPE

H Aé€n «Suvatdg» xpnoldomoleital ouxvad TOAD TpoOxelpa. AAMoOG evvoel vPNAR €vtaon otn yevon, GAAOG
TEPLOOOTEPN KAPEIVN, GANOG TTUKVO CWHA, GAAOG OKOUPO KABOUPSIoUA. 2TIG KAYOUAEG, OAQ QUTA UTTOPOVV VX

OUMTIECOUV, OAAK Sev gival To (Slo Ttpaypa.

‘Evag espresso amd k&WouAa Pmopel var gaivetal Suvatog emeldr) €xel oOKOUPO KABOUPSIopa Kal €vtovn
TUKPA&Sa, XWpIg amapaitnTa va £xeL Tteploodtepn Kaeivn. AvtiBeta, xapudvia pe robusta ouvnBwg Sivouv To
YEUATN KPEUQ, TILO YALVO XOPAKTAPA KOL CUXVA TIEPLOCOTEPN Kaeivn amo éva one hundred% arabica. Autdg

glval evag Adyog Ttou TIOAAEG EVvToveG KAWOUAEG espresso Paailovtal og cuvSuaopo arabica kot robusta.

ITNV TIPAEN, av BEAELG Evav KOQPE TIOU VO «YPAPEL» EVTOVA OTO OTOUQ, VO KPOTAEL e Alyo YEAX KOL Vol pnv
efapavietal otav yivel freddo, xpeidleoal KAPOLAX PE QPKETO CWHOA KOL CUUTIUKVWON. AV TIVEL OKETO
espresso, UTMOPEL VO TIPOTLUAOEL KATL TILO KOOAPO, He €VTOVO GpwHa 0AA& AyoTtepn Tikpdda. Av Tivelg

cappuccino, xpeidleaat dAAo TIpo@iA. Ekel @aivetal n onpacia tng emAOYNIC.

O1 GetCoffee kapouleg ov poopidovTal yia To Suvatd amotéAeopa ouviOwg Taptaddouv KOAVTEPA OF JIKPN
EKXVALON, YUpw ota 25 éwg 40 ml. ‘Otav TatRoELg lungo kol a@noelg TNV Sla KAPouAa va TPEEEL TIOAD, O KOUPEG
OPOLWVEL KOl UTTOPEL var BYGAEL TILO AYPLEG TILKPEG VOTEG. AUTO Sev gival WblattepdTnTa povo tou GetCoffee
espresso, LoxVeL oxedov yla OAeC TG KAWouLAeg oupPotég pe Nespresso. H kaPouAa €xeL GUYKEKPLUEVN

TIOOOTNTA OAECHEVOU KOPE, XPOL UTIAPXEL OPLO OTO TIOCO UTTOPELG VO TPAPNEELG XWPIG ATTWAELEG.

Nnati ol GetCoffee kaPyouAeg BoAsvouv otV KAONHEPLVOTNTO

H peydAn afia otig k&Poudeg Sev eival 6Tl avTIKOBOLOTOUV €vav €EAPETIKO espresso amd EMAYYEAUXTIKA
pnxowvn. Agv Tov avtikaBilotouv TARpwe. H a&la toug eival 0Tt pépvouv pla a&lompenr), otabepn Kol ypryopn

eumelpiot 0To oTiiTy, XWpPig va XpeldleTal va £XELG EEOTIALOMO, TEXVLKNA KOl XPOVO.

Mo KAToloV Tov Tiivel SV0 KOWPESEG TNV NUEPQ, EVOV TIPLV (PUYEL OTIO TO OTITL KOL EVOV HETA TO YAYNTO, N
oToOepOTNTA PETPAEL Agv BEAeLG KGOEs TpWIi VO OKEPTETAL OV O HUAOC €lval CWOTA PUOULOHEVOG, AV O KOPES
EXEL UTaylaTePEL 1 av TTATNOEG TIOAU SuvaTd. OEAelg va BAAEg KAYOLAQ, VO TTATACELG KOUUTIL KOL VO TIAPELG

KATL TIOL &€pELg TiEpiTou Twg Ba Pyet.



ESw ot GetCoffee Nespresso cupBaTég eMAOYEG €XOUV TIPOAKTIKO evdla@Eépov. Mmaivouv og punxoveég Tou ndn
UTIAPXOLV Of TIOAAQX EAANVIKA OTITIX Kol ypoeia, Sev amattovv aAlayr ouvhiBelag Kat ouxva Bplokovtal og
OLKOVOIKOTEPEG TIHEG ATIO TIG top rate emwvupeg kKAYouAeg. Av TteTuxelg kot GetCoffee mpoopopéc, eldika ot
MEYOAVTEPEG TUOKEVOOIEG, TO KOOTOG OV KAPE TIEPTEL AoONTA. [ OIKOYEVELEG 1 UIKPEG OUASEG O Ypapeio,

ouTO Sev gival Pkpr AETITOUEPELQL.

Itnv EANGSa €xoupe KOl pLo LOLALTEPOTNTA: TIIVOURE KOPE PE TIOAAOUG TPOTIOUG. To (810 omtitt pmopel va BéAel
espresso 1o Tpwi, freddo coffee To peonuépt kat cappuccino to XafPatokvplako. OMoOTe ol KAPouleg Sev
Kplvovtal povo amod to wg Pyaivouvv og éva Hkpo @At{avt. Kpivovtatl Kot amod To av KpaTouv XopoKTAPQ
otav Téoouv Tdvw o€ Tayo N yoda. O GetCoffee EANGSa w¢ emtidoyn ameuBuveTal akppwe o auTn T XPHRon,

OX! LOVO OTO TUTIKO LTOALKO espresso Twv 30 ml.

Ta XOXPAKTNPLOTIKA TTOU TIPETEL VA KOLTAEELG TIPLV XYOPATELG

Mpwv yepioelg To VTOUVAATIL e KAWOUAEG eTIELST YpAPOLV «intense», a&llel VO KOITAEELG HEPIKA TIPOKTIKA Onpeia.
H évtaon Tou avaypd@eTal 0Tn CLUOKEVAOLA lval XProLn EVOELEn, oAAG OxL amdAuTn oAnBsla. KabBe eTatpeia

xpnotpototel Tn Stk TNG KAHOKO Kot 0 aplOpog Sev petappddetal mavta o€ (Sl eumelpia.

To xappavt maidel peydAo poAo. Av n k&douvAa Tiepleéxel robusta, TBavOTATA Bt £XEL TILO TILKVA KPEUX KOL TILO
Suvato otépa. Av givat a hundred% arabica, pmopei va €x€L TEPLOTOTEPN APWHATLKE TIOAUTIAOKOTNTO, CAA& OXL
TAVTA TNV «ypoBLd» mouv {NTé& KATOOG amd €vav TIOAY €VTOVO Ka@E. Agv UTIAPXEL OWOTO Kol A&Bog edw.

YTIApXEL TTPOCWTILKO YOUOTO.

To kafovpdiopa gival e&§ioov onpavTiko. To okoupo KABoUPSIoUa PEPVEL VOTEG KOKAO, KOAPAUEADS, KATIVOU KOl
Wnuévou WwHLov, oA av Eepuyel Pmopel va yivel emtinedo kal kapévo. To peoaio pog okovpo KaovpSlopa

ouXVA glval N TLo AoPAANG eTTAOYH Yl KaBnpePLVO duvatd espresso, ylati Sivel Evtaon xwplig va koupdadel.

H oupfoatotnta pe ™ pnxovr emiong dev mpémel va vmotiunBel. Ot meploodtepeg GetCoffee kdpouleg Tou
avoapEpovTal w¢ oLUPatég pe Nespresso AEITOUPYOUV OE OLKLOKEG HNXOVEG TOU OUYKEKPLUEVOU TUTIOU, OPWG
KGO pnxovr €xel Hkpeg Slapopég otnv Tieon, otn Beppokpacio kol otn Swdtpnon tng Kayoviag M
KAWOUAX TIOU TPEXEL TEAELA OE ML UIKPN HNXOVH WTIOPEL o GAAN va Pyel Alyo o apyd 1 mo ypriyopa. Av
SOKIHAELG Yl TIPWTN QOPQ&, gival TILO €EUTIVO VA TIAPELG IUIKPOTEPN TIooOTNTA 1 TIOKIAIY, avTl va SeopeuTeic

OUEOWC PE PEYAAO TIOKETO.

MNMoweg GetCoffee kaPouleg Tapia{ovv oe 6coug BéAouv évtaon

Xwplg va TapouotdlOVpE AVUTIOPKTEG OELPEG 1} OVOUATA TIPOIOVTWY, UTTOPOUHE VO UAACOUME HE PAaon Ta
Tpo@iA Tou agidel va avalntioelg otav Yaxvelg GetCoffee kdouAeg yia Suvatd amotéleopa. Tuvnbwg Ba
SEIg TIEPLYPAPEC TIOV avaPEPOVTAL O€ €vTaon, okoUpo kaBoupdiopa, coffee area of expertise, ristretto Adoyikn n

Xoppavia pe robusta. AuTég ot evdeifelg Selxvouv Tpog Tn owoTr katevBuvon.

Mo kaBopo, duvatd TPwvo espresso, Ba koltada TPWTA KLt KAWOUAX pe VPNAR EVTOON KOl TIPOTEWVOHEVN
EKXVALON espresso 1 ristretto. ©éAelg va tn PydAelg kovtr, OxL va TNV OMAWOCEL, O HEYGAn kouma. To
OTIOTEAEOUO TIPETIEL VO EXEL TIOXLX KPEUD, YEUATO CWHA KOL ETIYEVON TIOU HEVEL YL HEPIKA AETITA. AV O KOUPEG

eEapavileTal aueow rf a@rVeL povo TiKkpada, Sev ival TIPAYUATIKA TIETUXNHUEVOC,.

Mo freddo espresso, Ta mpaypata cAA&louvv Alyo. O tdyog KOBEL TNV €VTOON KOL GPALWVEL TO POPNUA, OTIOTE
xpetadeoal KAPouAa Tou va avtéxel. MpoowTkd, otav @TIaxvw freddo amd kaPouvleg, xpnowomoww Svo
KAWOUAEG yla éva ToTtripL. Me pia kapouAa To amoTéAsopa Byaivel ouxva AemTo, €l8IKA av TIPOCDETEL TTOAU

TIAYO. AVO KOVTEG EKXUALOELG, KOAO XTUTINHA HE Alya TIOyAKLOL KOL LETA OE TIOTAPL HE PPETKO Ttdyo Sivouv TIOAY



KOAUTEPO OTOTEAECHQ. X€ QUTH TNV TIEPITTTWON, oL To évToveg GetCoffee Nespresso cupPaTég KAWOUAEG ExOLV

TIAEOVEKTN AL

o cappuccino r latte, Ba TTpoTIHOVOA Vol XOPHAIVL TIOU EXEL APKETO CWHA Kol KAPOUPSIOPEVEG VOTEG. TO yoAa
YAUKOUVEL KO LOACKWVEL TOV KAPE, AP PO TIOAD AETTTH, @PouTwdNng K&aWwouvAa pmopei va xaBei. AvtiBeta, évag
GetCoffee espresso pe OOKOAATEVIO, ENPOKAPTIATO N TIO TUKAVTIKO XapokTApa Ba otabel koAUTepa. Agv

XPELALETAL O KAPEC VA elva akpaia TILKPOG. XPELALETAL VO £XEL TIAPOUTLAL.

Muwkpn} Sokiun oTo ot TWG KataAaBaivelg av pia KaPouvAa a&ilet

O KOAUTEPOG TPOTIOG V& KPIVELG Mot KAPOUAQ Sev glval va Tielg pia popd BlaoTik& UTPOoTd OTOV VEPOXUTN.
Aokipoog ) SV0 1 TPELG POoPEG, os aTabepég ouvOnkeg. Xpnolpomoinos TpoBeppacpevn pnxoavn, kaboapd vepd

Ko To 810 pArTavt. Mmopel va akouyetot UTIEPBOALKO, OAAG OAAALEL TO OTTOTEAEGHAL.

Exw &gl k&APouAeg var adikovvTal emeldn n pnxovn eixe va kabaplotel pnveg. Ta ddata pixvouv Beppokpaaia,
ennpealOVV TN PON Kol KAVOUV TOV Ko@E va @aiveTal Tio Baumdg. Av pia k&WouvAda Byaivel VEPOUAR, TPV
KOXTNYOPNOELG TO XOAPHAVL, KAVE Evav KOBAPLOPO N aPoAXTWON CURPWVA e TIG odnyieg TNG pnxaving. 16iwg ot

TLEPLOXEG e OKANPO VEPO, UTO PAIVETAL YPHYOPQ.

M amAn peBodog a&loAdynong sival va kottd&elg To AT{avt o Tpia oTASIor TPWTA TNV KPEUR, UETA TO
APWHO, HETA TNV emiyevon. H kpépa Sev mpémel va eival To HOVO KPLTAPLO, ylaTl pmopel va evtumwolddel
OTITIKA XWpIg va ouvodeveTal amod yeuoTiko Pabog. To dpwpa Tpemel va Byaivel kaBopo, Ol UTTAYLATIKO N
xaptwo. H emiyevon eivat iowg to 1o tiplo onpddl Evag kaAog Suvatdg KaEG a@rvel euxaplotn Tikpada,

KOok&o, kaBoupdlopévn aloBnon 1 eAa@pld yAukUTNTA. EVvag KOKOG a@rVeL ENpOTNTA KAl KAWLHO.
Av Ttivelg Tov kaé pe (bxapn, Sokipaoé Tov TpwTa Xwpig. ‘OxL emeldn «€Tol TTPETEL, OAAG eTEd HOVO £Tol B

KOTOAGPELG TL KAVEL N KAWOUVAa. Metd mpooBeos Wod KOUTOAGKL 1) 600 cuvnBilel. Oa Selg OTL OPLOUEVEG

SuvaTtég KAPOUAEG LOAAKWVOUV OPOPQPO LE EAGXLOTN (axXapn, EVW GAAEG YivovTal amAwG Bapleg.

MpakTikog 08NyOGg EMAOYNRG VA TPOTIO TIKPATKEVNG

Av BgAelg va KvnBeig ypryopao, UTopEig va XpNOLUOTIOINTELG AUTOV TOV [IKPO 08nyd wg onpeio ekkivnong. Aev
avTIKAOLOTA TN SOKLIU, 0AAG BonBd va pn Xabeiq avapeoa o TTAPOUOLEG TIEPLY POPEG.
* T okéto coffee, Siahe€e VYNAR évtaon, peoaio PO okoVPO KAPBOVPSIOHa KAl ekxVALON 25 éwg 40 ml.

* T ristretto, TPOTIUNOE TNV TILO CUUTIVKVWHEVN ETIAOYH TIOV BPIOKELS, IOAVIKA PE EVTOVO CWHO KAL KN
d60on oto PATAvL.

* T freddo espresso, xpnotpomnoinos S0 SuvaTég KAPOUAEG KOl ATIOPUYE TN HEYOAN EKXVUALON TIOU VEPWVEL

TOV KOPE.
* [ cappuccino, avalTnoe GOKOAATEVLIO 1 KABoupSiopévo Tipo@iA Tou Sev xavetal Péoa 0TO YAAQ.
* T ypageio, Tape TOKIAla evTaoswy, yoti Sgv iivouv OAoL Tov i8lo Suvatd Kage K&Be pépa.
AUTO TIOU OUXVA SOUAEVEL KOAUTEPXD Elval va €XElG SUO SIOPOPETIKA TIPOPIA 0To oTiTL Eva oAU Suvatod yix
mpwi, freddo kat yaAo, kat éva Alyo To HOAOKO yla amoysupatvo coffee. ‘Otav umtdpxel HOVO MLl OKPOIX

€vtovn KAYOUAQ OTO VTOUAATIL, META amo Alyeg UEpeg Umopel va koupdosl. H évtaon sival wpaia étav T

SLOAEYELG, OXL OTaV 00U eTIRAAAETAL.

H onpoaocia tTng owotng eKXUALoNg



AKOMA KOl 1N KOAUTEPN KAWOUAQ UTTOPEL VO ByEL PETPL v TNV ekXVALOELG AdBog. Ot pnxavég Tumou Nespresso
€Xouv ouvnBwg KOLWTIL espresso Kal lungo, eV OPKETEG ETITPETIOVV TIPOYPAUUATIONO TTOOOTNTAG. AV TIVELG
Suvatoug kapedeg, agilel va pubuicElg TO KOUUTIL espresso g€ TTOCOTNTA TIOU OOV OPECEL TIPAYUATIKA. [TOAAECG

(POpPEC Ta epyooTactakd ml Sev Taplalouv e OAEG TIG KAWOUAEG.

Mo duvatég GetCoffee KAWYOUAEG, N KOVTH ekXVALON Sivel TILO CUMTIAYEG CWHA. AV QPNOELG TOV KA@E va TPEEEL
MEXPL VO YEUIOEL PeyEAN KOUTIO, Ba TIAPELG TtEPLOTOTEPN TIKPASA Kol Alydtepn ooppoTtia. Asv onuaivel OTL
amayopeveTal To lungo, aAA& av n kaWouAa Sev €xel oxeSlooTel yla autd, To amotédeopua SUokoAa Ba sival

KOAO.

To vepo mailel emiong pdAo. Eva @IATpO vePOU 1 EUPLOAWPEVO HE NTILA PETOAAKOTNTA PTOPEL VO BEATIWOEL
aoONnNTd TN yevon, e8k& av TO VeEPO TNG Ppuong €xel évtovn MUpwSIX 1 TMOAMG GAata. Asv xpetdleTal

uTtEPPOAN, AN 0 KOWEG eival kKupiwg vepd. Av To vepd Sev gival kahd, Sev Ba eivatl KaAOGG 0UTE O KOPEG.

H mpoBéppavon Bonbd meploocdtepo am’ éoo vopiouv oMol Apnoe Tn pNxovn va TPEEEL pio @opd Xwpig
KOWOUAX TIPLV PTIAEELG TOV TIPWTO KOPE TNG NUEPAG. ZEOTAIVEL TO KUKAWHE, KaBapidel TUXOV UTTOAEIHOTA KOl
avePalel Alyo ™ Bgppokpacia oto PAIT{AVL. Y& EVTOVEG KAWOUAEG, QUTO KAVEL TNV VP TIO SgPévn KAl TO

Apwua Lo KaBapod.

GetCoffee mpoopopég kat Tt agifel va Tpocégelg atnv ayopa

OL TpooPOopPEC eival SEAETTIKEG, EIOIKA OTaV PploKelg TIOAAEG KAWOUAEG O XOUNAN T avd Tepdlo. Map’ dAa
QUTE, OTOV KA@E N TooOTNTA BeAel Alyn Tpocoxn. Av ayopdioslg uTtePBOAIKAE TIOAAEG KAWOUAEG Kal peivouv
pAveg oe (eoTd VTOLAATL SimAa oTov ovpvo, Ba xdoouv {wvtdvia. Ot KAYOUAEG TIPOCTATEVOUV TOV OAECHUEVO

KOUPE KOAUTEPOL ATIO ULl AVOLXTH GOKOUAQ, 0AAK SEV KAVOUV BoupaTor T AOPLOTOV.

Otav kottag GetCoffee mpoopopég, €Aey&e TNV TOWKIAL, TNV nuEpopnvia AREng oOmou avaypd@etal TN
OLMPPBATOTNTA KAL TO KOOTOG v KAWOoLAQ. To TeAeutaio givatl Lo XproLo amd Tn GUVOALKH TR, Mo peydin
OLOKEVAOIO PTIOPEL VO PALVETOL OLKOVOLKH, 0AAG av TEAKG v oou TaplddeL N évtaon R To TPoiA, dev gival

TIPOYLOTLIKT) OLKOVOULQL.

Mo TPWTN ayopd, pia HIKTH €TAOYH Elval ouxva co@oTePn. ETat Sokipdielg SV0 1 TPELG EVTATELG KOl BAETIEL TL
Tivelg TO  guxdplota.  Metd  umopeil  va  TAPES  HEYOAUTEPN TOCOTNTO OO TNV KAYOUAX
https://taapt.gr/getcoffee-prosfores-o-exypnos-odigos-gia-na-kerdisete-perissoteri-axia-se-kathe-paraggelia/

TIOU OVTWC TEAELWVEL YPNYOPQA. XTO OTITL OV, aUTOG ival o Tilo TiHlog Seiktng. ‘Oxt ol KA ouAa evtuTiwaoiaos

TNV TPWTN KEPQ, OAAX TIOLX TEAELWVEL TIPWTN XWPIG VO TO KATOAAPBOUE.

Mo emayyeAHaTIkoUG XWPOUG, N Aoyik oAAAleL. Ekel petpdel n aglomiotio, To XapnAd k6aTog avd GALIT{AvL Kal
n amnodoxr amnd TMOAOUG SLa@OopEeTIKOVG avBpwTious. Evag oAU 18laitepog Kapeg umopel va apéaetl o Alyoug
KOl va eVOXAel Toug umodoumoug. Evar Suvatd oAA& LoOPPOTINUEVO XOPHUAVL Elval TILO OOPOANG ETIAOYH YL

ypa@eio, albovoa avapovAg i HIKPO KATAOTNUO.

AuvaTtog 8ev ONUAiVEL TTAVTO KAAVTEPOG

Yridpxel pa tayida 0Toug AATPELG TOU €VTOVOU KOQE: KATIOLA OTLYHN KUVNYAG HOVo aplOpoug évtaong. OEAeLg
10, 11, 12, 600 To YnAd yivetal Opwg o KaBnuepvog kapég Sev eivat Slaywviopog avtoxns. Eival amdAouvon,

ouvnBeLa, pikpr TTowon. Av kK&Bs AITCavL eivart uTtepBoAKA Tikpd 1 Bapv, apyd 1 ypnyopa Ba 1o Papebeic.

‘Evog Tpaypatik& KoAOG Suvatog Kageg €xel loopportia. Nwwbelg tnv évtaon, oAA& v 0OU OTEYVWVEL TO

oTOpa. ‘Exel TKPASA, OAAG OXL HOVO TUKPASA. ITEKETAL Pe YAOAR, OAAK THVETOL KOl OKETOCG. A@RVEL €Tiyeuon,


https://taapt.gr/getcoffee-prosfores-o-exypnos-odigos-gia-na-kerdisete-perissoteri-axia-se-kathe-paraggelia/

oAA& Sev koupdlel. AuTto eival To onuelo Tou a&iel va Yadelg otig GetCoffee kaPouAeg, OxL amAWG TNV TILO

«Qypla» ETIAOYN.

Emtiong, n wpa tng npépag €xel onpooia. Evag oAU Suvatog espresso oTig 8 To pwi pmopel va ivat davikog.
O {81o¢ oTIg 7 TO aMOYELUA PTTOPEL VO 00U XOAAOEL TOV UTIVO, AvAAOYya e TNV euatoBnaoia oou otnv Kageivn.
AV THVELG APKETOUG KOPESEG HECA OTN HEPD, OKEYOU VO EVOAAACOELG EVTATELG I VO KPATAG TOV TILO SuvaTo Yl

OUYKEKPIUEVEG OTIYUEG. To oW kKatoAafaivel Tteplocgodtepa amo doa tapadéxetal n Siaxbean.

Nwg va ptiaéeig kaAvtepo freddo pe GetCoffee kaPyouAeg

O freddo espresso elval (ow¢g TO TLO AMAUTNTIKO TEOT YlA ML KAWOULAX oTnV €AANVIKA kaBnuepwotnta. O
TAYOG, TO XTUTINHA KOl N opaiwon EEyupvwvouy Tov Ko@e. Av Sev €xel owpa, Ba pavel apéowg. Av €xel

aoxnpn mikpada, Ba pavel emiong.

Mo koAo freddo pe GetCoffee kaWouleg, mpoTtipnoe SV0 cuvTopeg eKXVALTELG. Mnv Byadelg piot kayouda lungo
ylao va «kepdioelg» mtoootnTa. To amnotéAeopa Oa eival o vepouAo. Bydhe Svo coffee, pi§' toug oto oéikep N
0TO MIEEPAKL e SVO TIAYAKLO KOL XTUTINOE OUVTOUQ, OXL HEXPL V& YiVEL appog Xwpilg owpa. Metd oépfipe ot

TOTAPL pE TIAyo. Av Badelg {axapn, SIaAVoE Tn atov (e0TO KAPE TPV TO XTUTINMOAL.

To moTrpt Tatlel kPO OAAX UTIOPKTO POAO. Ze TIOAD PEYAAO TIOTAPL, O KOPEG XAVETOL HECO OTOV TIAYO KOl TO
MATL OE OTIPWYVEL VO TIPOCOETELG TIEPLOTOTEPO VEPO 1 YAAQ. Eva pecaio motrApL kKpatd KoAUTepn avoioyia. Av
BéAelg freddo cappuccino, xpnowlotmoinos duvatd Kapé Kat KpUo yaAa pe Ko ven. ‘Evag advvapog coffee

KATW amo a@poyoAa KAtaArnyel va Bupilel yAukd po@npa, oL KaPE.

ZuvnOwopéva Aadn tou xaAoUv TRV évtaon

Ta meploodTEPA AGON Sev €xouv va kK&vouv pe TV Sla TNV KAPouAa, ocAA& pe TN xpron. To mpwTo givatl n
UTtEPEKXVALON. Moatdg lungo emeldry OeAelq peyoAUTEPO KOPE, OAMA TOIPVELC AETTOTEPO KOL TILO TIKPO

amoTéAeopa. KaAUtepa SU0 KOVTEG KAWOUAEG TTaPA pia Baoaviopévn ekxVALON.

To Sgvtepo ival N TapapeAnon tTng KNXAVAG. Mo pnxavr pe GAQTO 1 UTTOAEUHOTA TIOALOU KapE Sev Ba Pydiiel
KoBapd PALITCAVL. AV 0 KOEG €xeL Tiepiepyn HLPWOLY, PETOAAKN aloBnon f adVvaun pon, n Avon umopsl va

gival kaBdiplopa, OxL ocAhayn KaWovAag.

To tpito eivar n AdBog amoBnkeuon. Ot k&Pouleg BéAouv Spoaepd, OTEYVO HEPOC, MOKPLA omd AALO Kol
BeppodTnTa. To VToUAdTL TTdvw amd Tov anoppo@nthpa 1 SimAa atov povpvo Sev sivatl 1baviko. H Beppdtnta

KOUPALEL T PWHATA KOl KAVEL TOV KAPE TTLO ETITESO.

To TétapTo sival n ouykplon pe AdBog Ttpoadokieg. Av TEPLUEVELG OO plal KaWouda va Swaoel TNV Sla eumelpia
pe @peokoaAeapévo distinctiveness coffee amd kaAn pnxavn kot éumelpo barista, pdAov Ba amoyonteuTeic. Av
OpwG dNTag ypryopo, otabepod, Suvatd KaE yla TO OTITL I} TO YPOYPELD, TOTE Ol KAAEG KAWOUAEG £€XOUV O0aPN

Béon.

MNMowog TUTTtoGg évTtovou Kagé gou Talpladet

To yoUOTO OTOV KO@E €XEL HVAMN. AV €XELC HEYOAWOEL e EAANVIKO Ka@E Bapl N pe LTaAkO okoupo coffee,
mBavotata Ba ayamnoelg To kaBoupdiopéva TIpo@iA. Av Tivelg @IATPOU ) TILO XPWHATIKOUG KOPESES, (owg
pta TToOAU okovpa K&aWovAa oov @avel amdTopn. Aev LTtdpxel AOYOG Vo TILECTEIG VO 00U apEael KATL €TELON

Beswpeital «SuvaTtod».



Mo va Bpelg To owotd TPoPiA, okéPou TL 0 eVOXAEL oTOUG KOPESEG IOV Sev 0ou apéaouv. Av og eVOXAEL N
0&UTNTA, TIAYQLVE OE TILO OKOUPO KOL YEUATO XOPUAVL Av o€ eVOXAEl N Kapévn Tikpdda, Yae évtaon e IO
LOOPPOTINKEVO KABOUPSIOPA. AV O KAPEC E YOAQ GOV PAIVETOL AVOOTOC, XPELAlETAL TIEPLOCOTEPO OWHA. Av o€
TILAVEL VEUPLIKOTNTY, (OWG va NV glval n évtaon tng yevong to MPOPANUe, oAA& n moooTnTo Kageivng ) o

APLOUOC TWV KOPESWV.

H opop@ia otig GetCoffee k&ouAeg eivat 0TL umopeiq va SOKIPATELG xwplg peydAo ploko. Aev ayopadelg poAo,
Sev oMNALeLG punxavn, Sev pabaivelg véa TeXVIKA. ATIAWG PPLlokelg ol KAYOoLAa TatplddeL 0ToV TPOTIO IOV RdN

Ttivelg ka@e. Kot 6tav tn BpeLg, N KABnUePVOTNTA YIVETAL TILO EVKOAN.

Mux peaAloTIK] TPOTAOT YIX TO VTOUAXTIL GOV

Av Eekwvovoa Twpa amd TNV apxn Kot ABeAa va oTAow W pikpr) cuAdoyn GetCoffee yia Suvatd amotéAeoua,
Sev Ba ayopala Séka SLAPOPETIKA KOUTIA. Qo StdAeya TPELG POAOUE X TTIOAU Suvath KAYOUAd yla TTpwivo
espresso kal freddo, Pl évtovn aAAG TILO OTPOYYUAR Yl KOONUEPIVO OKETO KOPE, KOL ML TIOU TALPLACEL UE

yOAa. AuTr n TpLada KOAUTITEL OXESOV OAEG TIG TIPOYHATIKEG AVAYKEG.

Mo o mpwi, BEAW KATL OV va €xel cWHa Kol kaBapn emtiyeuon. Aev pe Telpddel va eivat Alyo Tilo Tikpd, apkel
va pn pupidet kapévo. Mo HeT& To PaynTo, BEAw €vtaon oA Kol LooppoTiia, yloTi ekel 0 Ka@Eg Asttoupyet
TIEPLOTOTEPO OQV MIKPO KAE(OIHO yeupaToq. Ma cappuccino, BéAw xappdvtl Ttou va Sivel cokoAaTévia aioBnon

KOL VO [N XAVETAL KATW amo TO YAAQ.

Av Tiivelg kupiwg freddo, pnv @ofnBeiq Tig o duvatég emhoyeg. O Tayog Ba TiG poAakwaoel. Av Tiivelg kupiwg
coffee oketo, lowg avakoAVWeLG OTL n SeUTepn Lo SuvaTtr KAWOoVAa eival Tilo guxapLlotn amo tnv mpwtn. H
€vtaon oto EATCAVL Sev glval TIAVTO YPARKLKT. MEPIKEG POPEG EVAG KOYEG e Alyo XapNAOTEPO SeikTn EvTaong

EXEL KOAVTEPO CWHA, TILO KABAPO APWHA KOL TILO ELXAPLOTN ETTYEVON.

H teAwkn emiAoyn kpivetat oto Tpito PAtt{avi

H mpwtn Sokin ouxva &eyedd. Av épxecal amo To Ao Ka@é, Mo duvath kayoula Ba cou pavel
EVTUTIWOLOKN. AV €pXECal amtO TIOA) OKOUPO eSPresso, PTOPEL VO 0OV (PAVEL TILO MOACKN oTt’ 000 TEPiEVEG. To

Tpito PAITCAvL gival Tilo Tiplo. Ekel E€pelg av BéAelg va TNV EavarTtLels.

Ot kaAVTepeg GetCoffee kaWouAeg ylor SuvaTO KAl EVTOVO QTOTEAEOHA Elval ekelveg TTOu Tapl&{ouvy oTov Sk
00U TPOTIO KATAVAAWONG. Mo &AooV gival pia KAYouda e oTIPapo robusta xapoaktipa kKat Toxld kKpépa. Mo
dAov gival évag Tio ooppotnpévog GetCoffee espresso mouv kpatd apwpata xwplig va yivetal Boapug. MNa
karolov mou Tiivel freddo kd&Bs pépa, KoAUTEPN €ival N KAYOUAX TIOU QVTEXEL OTOV TIAYO. A KATIOLOV TIou

PTIAXVEL CAPPUCCING, N VIKATPLA ElVAL QUTH TIOU OKOVYETOL HECX OTO YEAQ.

A&ilel va kivnBeig pe TepLEpyEld OAAG KOl PETPO. AOKILOOE UIKPEG TIOOOTNTEG, KPATNOE ONUELWOELG OV TIVELG
TIOAOUG Ka@Edeg, kKaBaploe owoTd TN pnxovr Kal Taie pe tnv moodtnta ekxVAoNG. Etol Ba alomolioelg

npaypatikd tov GetCoffee kae kat Sev Ba peivelg pdvo otnv €vdelgn evtaong mévw otn cuokevaoia.

‘Evag Suvatdg Kapég Tipemel va og EUTTVE, aAAG Kal va ag guxoploTel. Na €xel vevpo, aAA& kat LlooppoTtia. Na
BoAgVel otV KABONUEPVOTNTE, XwWpPIG va potalel mpoxelpoc. Av ol GetCoffee kdyouleg mov Ba Sloheé€elg
TIETUXAVOUV QUTA Ta TPla, TOTE €XELG PPEL KATL TTOAD TILO XPNOLHO ATIO UL OTIAN EVOANAKTIKN YL TN Unxovn

oov. Exelg Bpet Tov ka@é ovu Ba YPaxvelg KABE Tipwi, TPV Kav avoi&elg KOAG Ta PATLa oov.






